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Tabella Codici non conformita
) Locale oggetto di ... | Codice non | Compilazione
Sezione 8 Non conformit3 . P
sopralluogo conformita | campo note
a) La pulizia di ambienti A1AAM facoltativa
earredié;
INSUFFICIENTE A1AAR facoltativa
b) Corrispondenza delle
derrate alimentari con . .
) obbligatoria -
quanto previsto nel .
, - AlB specificare la non
contratto di servizio e X
L corrispondenza
nel menli in vigore ?
NO
1. Centro Cottura
c) L'abbigliamento del
) & obbligatoria -
personale addetto al o
R AlC specificare la non
Centro Cottura & nformita
adeguato? NO confo
A} Ambiente a
attrezzature
C Note :L
ampo ) .e obbligatoria -
temperatura verificata .
\ A1N specificare la non
dall'addetto del gestore conformits
[v]
sono conformi ? NO
L . A2AAM facoltativa
a) La pulizia di ambienti
&arredié:
INSUFFICIENTE
AlAAR facoltativa
2, Dispensa
b) Corrispondenza delle
derrate alimentari con . .
uanto previsto nel obbligatoria -
q P ] - A2B specificare la non
contratto di servizip e .
L corrispondenza
nel mend in vigore ?

NO
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Tabella Codici non conformita
. Valutazione pasto R Codice non .
Sezione p . Non conformita _. | Compilazione campo note
e relative attivitd conformita
. obbligatario - nel campo note &
] Temperatura del ciba T'piatto BAALF obbligaterio indicare |a categoria
caldo FREDD:O . A
della dieta assaggiata
a} Temperatura del ¢ibo 2°platto !
2| facaltat
caldo EREDDO B4A2F acaltativa
a) Temperatura del cibo contorno X
ftat
caldo FREDDO B4A3F facoltativa
a) Temperatura del cibo 1°piatto .
B4Al facoliativ
freddo - CALDO ¢ acoltativa
a) Temperatura del cibo 2°piatto .
B4A [tat
freddo - CALDO % faceltativa
a) Temperatura del ¢/bo contorne i
B4A3C facoltat
freddo CALDO acoltativa
b} Cottura del cibo 1°platto SCARSA B4R1S facoltativa
b) Cottura del cibo 2°piatto SCARSA B4B2S facoltativa
b} Cottura del clbo contorno SCARSA B4B4S facoltativa
4. Valutazlone
sensorlale e personale b) Cottura del cibo 1"platto .
della dleta ECCESSIVA B4B1E facaltativa
ol C°“”;g§'s;'l"’;2 platte B4B2E facaltativa
B) SERVIZIO = —
Cottura del ¢ibo contorno
3E f i
ECCESSIVA B4B acoltativa
c} Quantitd porzione servita 1°platto -
INSUFFICIENTE B4C1L facoltativa
¢} Quantita porzione servita 2°platto )
ftat]
\NSUFFICIENTE pacal facoltativa
) Quantita porziene servita contarno
3
INSUFFICIENTE BaC facoliativa
d) Sapore 1" piatto NON ACCETTABILE B4aD1 facoltativa
d) Sapare 2°platto NON ACCETTABILE B4D2 facaltativa
d) Sapore contorno NON .
ACCETTABILE B4D3 facoltativa
e} Gludizio globale NON ACCETTABILE B4E facoltativa
b) pane & NON ACCETTABILE B5B facoltativa
¢) frutta NON ACCETTABILE BSCF facoltativa
5. Valutazlone Specifica ¢} dessert NON ACCETTABILE B5CD facoltativa
d} modalith di sgombero dei rifiuti
eseguita dagli addettt del gestore B5D facaltativa
NON CONFORME
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Tabella Codici non conformita
\ Locale oggetto di ... | Cadice non { Compilazione
Sezione Non conformita .
sopralluogo conformita { campo note
a) La pulizia di ambient] A3AAM facoltativa
earredi é:
INSUFFICIENTE A3AAR facoltativa
b) I tavoli sono
apparecchiati A3B facoltativa
correttamente ? NO
c} I contenitor del
pasto sono puliti e in A3C facoltativa
3. Refettorio buone condizioni 7 NO
d) Sono presenti dei
sistemi di
mantenimento della
A3D facoltativa
temperatura ?
(termobox- carrelli
termici) NO
e) L'abbigliamento del
. ) B obbligatoria -
A) Ambiente a personale addetto al .
N A3E specificare la non
attrezzature Refettoro e adeguato? .
conformita
NO
a) La pulizia di ambienti AdAAM facoltativa
éarredi é:
INSUFFICIENTE AdAAR facoltativa

b) | contenitori del
pasto sono puliti e in A4B facoltativa
buone condizioni ? NO

c) Sono presenti dei
4. Locale di Rigoverno sistemni di
mantenimento della
temperatura ?
' (termobox- carrelli
termici} NO

AAC facoltativa

d) L'abbigliamento del
personale addetto al
Refettorao & adeguato?

obbligatoria -
A4D specificare |a non
conformita

NO
a) La pulizia di ambienti 2AAM facoltativa
& arredi & ;
INSUFFICIENTE 2AAR facoltativa

b} Corrispondenza delle
derrate alimentari con
quanto previsto nel
contratto di servizio e
nel menu in vigore ?
NO

2 DEPOSITO DERRATE
obbligatoria -
2B specificare la non
corrispondenza
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Tabella Codici non conformita

Valutazione
complessiva
del pasto

Sezione

Non conformita

Codice non
conformita

Compilazione
campo note

C) INDICE GRADIMENTO DEL
PASTO

a) Primo piatto - RIFIUTO COMPRESO
TRA IL50% E 1L 100%

CAl

Mon prevista

b} Secando piatto - RIFIUTO
COMPRESQ TRA IL 50% E IL 100%

CB2

Non prevista

¢) Contorno - RIFIUTC COMPRESO
TRA IL 50% E IL 100%

€c3

Non prevista

d} Pane - RIFIUTO COMPRESO TRA IL
50% E IL 100%

CDP

Non prevista

e} frutta - RIFIUTO COMPRESO TRA IL
50% E 1L 100%

CEF

Non prevista

e) Dessert - RIFIUTO COMPRESO TRA
IL50% EIL 100%

CED

Non prevista
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Tabella Codici non conformita

Sezione Valutazione pasto Non conformita Codice non ¢ lazi t
. . or R ompllazione campo note
€ relative attivita conformitd P P
a) f menit del giorno & esposto
’ \ . ! 1
all'interno dei lozali scolastiel? NO B1A Facoltativa
b)ll menu del giorna ¢orrisponde a
quello esposto nei locali scolastiel ? B1B facoltativa
NO
1. Menb
cjerrore consegna pasti ardinari 7 sI BICO facoltativa
bt . . o
clerrare consegna Dieta? 5l B1CD obbligatarla - specificare i tipo di
errore
a) Le temperature verificate .
dall'addetto del gestore sono b2A obbllgatoria - specificare la non
conformi? NQ conformita
2. Distrlbuzione pasto
g) Il comportamento del personale facoltativa in quanta & gla
addetto alla distribuzione & NON B2G presente un campo note specifica
CORRETTO per le fndlcare te motivazion|
a) Temperatura del ciho 1°platto
B3 f; )
caldo - FREDDO AlF acoltativa
a) Temperatura del cibo 2°platta )
3
caldo - FREDDO BIA2F facoltativa
a} Temperatura del ¢ibo contorno .
A
calda FREDDO BIAIF facoltativy
a) Temperatura del cibo 1°piatto :
B3 f:
freddo - CALDO AlC acoltativa
a) Temperatura del cibo 2°platto
B} SERVIZIO fredda - CALDO BIA2C facaltatlva
a} Temperatura del cibo conterno
B3IAAC f;
freddo CALDO IA acoltativa
b) Cottura del cibo 1°pialto SCARSA B3Ip1s facoltativa
b} Cottura del cibo 2°piatto SCARSA B3p2S facoltativa
b} Cottura del elbe contorna SCARSA B3B335 facoltativa
3. Valutazione b} Cottura del ¢ibo 1°platto
sensorlale e personale ECCESSIVA B3B1E facoltativa
del pasto b} Cottura del cibo 2°pi
piatto
B3B2E facoltat
ECCESSIVA acoltativs
b} Cottura del cibo contorno
B3B3E acoltatiy
ECCESSIVA f :
c} Quantith parzione servita 1°piatto }
B3ic1 facoltativ.
INSUEFICIENTE acoltativa
€} Quantita porzione servita 2"platto .
Baczl facoltat,
INSUFFICIENTE 3¢ acollativa
¢} Quantith porzione servita contorno BICs facaltativa
INSUFFICIENTE
d] Sapore 1°platto NON ACCETTABILE B3D1 facoltativa
d) Sapore 2°piatto NON ACCETTABILE BaD2 facoltativa
d) Sapore contorno NON B3D3 facoltativa
ACCETTABILE
&) Giudizio glohale NON ACCETTABILE B3E facaltativa
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Tabella Codici non conformita

} Ritrovamento s Codice non Compilaziohe
Sezione Non conformita N
Corpo Estraneo conformita campo note
Ritrovamento Corpo Estraneo DCE Nan prevista
D} CORPO ESTRANEO
E ispettat, d di
a) F" stata rispe ta.a la prm?e ura di DACE Non prevista
consegna corpi estranei? NO
Tabella Codici non conformita
. Locale oggetto di s Codice non Compilazione
Sezione Non conformita s
sopralluogo conformita campo note
non conformita rilevata con fotografia
Centro Cottura nel Centro cottura - effettuabile solo £CC Dhbbligatoria
dal gestore
E) RIPRESA noh conformitd ritevata con fotografia . .
FOTOGRAFICA Refettorio nel Refettorio ER Obbligatoria
non conformita rilevata con fotografia
Locale Rlgoverno nel Locale Rigoverno - effettuabile ELR Obbligatoria
solo dal gestare
F) RIPRESA Deposita Derrat "°n1c[°)"f°rs"':"aDr:e“’:ta COE f:tmgbrizliﬂa FDD Obbligatori
FOTOGRAFICA po errate nel Deposito Derrate - effettuabile gatoria
solo dal gestore




